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air-o-steam konvektomaty

air-o-steam® B 10xGN2/1, PL

268703

Konvektomat air-o-steam, plynovy,
(AOS102GBG2)

10xGNZ2/1, rozte¢ vsunU - 65mm, ovlddaci
Uroverni B (2 stupriové vafeni). Myci systém
air-o-clean. V cené vnitini vedeni GN nddob

Zkrdacend specifikace

PoloZka ¢.

10xGN2/1 - AIR-O-STEAM - Uroven B - plynovy konvektomat s bojlerovym
vyvije¢em pdry.

Regulace vihkosti pomoci By-Pass technologie (PATENTOVANO) zaruduje
maximalni efektivitu vykonu bojlerového vyvijece a optimilazuje spotieby
vody a energii.

AIR-O-FLOW: systém nasdavdni a predehfivdni vstupujiciho vzduchu a
ndsledného rozvodu pomoci bi-funkéniho ventilatoru (PATENTOVANO).
AIR-O-CLEAN: integrovany, automaticky systém MYTi komory, 4
pfednastavené myci programy rdzné intenzity.

Funkce okamzitého zvyS$eni vihkosti pomoci jednoho tlacitka.

Varné rezimy: pdara (100°C), nizkoteplotni regulovand para (25-99°C),
superpfehfata pdra (101-130°C), horky vzduch (25-300°C), kombinovany
rezim (25-250°C), banketovda regenerace, Delta peceni.

Dal3i funkce: moznost programovani ve 2 fazich, poloviéni vykon, polovi¢ni
ot&eky ventildtoru, pulsni otacky (udrzovaci program Hold), automatické
zchlazeni, automatické predehfivani, zpozdény start, pauza.

Soucasné zobrazeni nastavenych a aktudlnich hodnot. Dvojité dverni sklo,
snadno rozeviratelné pro potfeby cisténi, atermickd vrstva a systém
pfirozené, tepelné izolace pomocivzduchové mezivrstvy. Teplotni pokrmova
sonda.

Plynové hofdky s extra nizkou emisi spalin (certifikace GasTec France),
pfipraveno pro napojeni na zemni plyn G20.

V cené vedeni GN nadob

SCHVALENO:

Hlavni funkce a vlastnosti
¢ Radidlni, vicerychlostni ventilator:-pInd rychlost-

polovi¢ni rychlost-pulsni otdcky (vhodné obzvlasté
pro pekarské produkty, nizkoteplotni peceni,
peceni pfes noc a pro rezim udrzovani.

Moznost nastaveni rezimu s polovi¢nim vykonem
/ spotfebou energie.

air-o-clean™ vestavéné automatické myti komory
(4 automatické a1 polo-automaticky cyklus).

Jednobodovd pokrmovd sonda ve standardni

vybavé

Manudlnirezim: tradi¢ni zpUsob nastaveni pomoci

dotykového displeje:

-Horkovzdusny cyklus (do 300°C): pro pfipravu
pokrmU pfi nizké vihkosti.

-Nizkoteplotni pdara (do 100°C): napf. pro Sous-
Vide, regeneraci a pfipravu delikatnich pokrma.

-Parni rezim 100°C: pro pfilohy, zeleninu, morské
plody a mnohé daldi pokrmy

-Prehrdta Eco-pdra: 100°C-130°C.

-Kombinovany cyklus (do 250°C): fizend
kombinace horkého vzduchu a pdry s regulaci
vihkosti pro optimdlni vysledky, snizené vahové
Ubytky a zkrdceni Casu.

Specidini cyklus REGENERACE: prednastaveno

pro rychlou a efektivni regeneraci na talifich a takeé

v GN nddobdach (max. nastavitelna teplota 250°C)

By-pass technologie pro regulaci vnitiniho klima
(vihkosti) v komore (funguje pfi rezimu Kombi a
Regenerace). By-pass regulace pfispiva  k
optimalizaci fungovdni bojleru a topnic v komofe,
¢imz vyrazné spofi vodu a elektrickou energii.
air-o-flow: systém pfedehfivani Cistého studeného
vzduchu s ndsledny rozvadénim do komory skrze
bi-funk&ni ventilator

V cené doddvky: vnitini vodici listy s rozte&i 65mm

Konstrukce
e Hofdky s extra vysokou uc&innosti a nizkymi

emisemi.
IPX 5 - vysokd ochranu stroje proti vodé
Nerezova konstrukce z AlISI 304

Hygienické provedeni komory s oblymi rohy pro
snadné Cisténi a dlouhodobou Zivotnost.

Dvojité dvefni sklo, snadno rozeviratelné pro
potfeby cisténi, atermickd vrstva a systém
pfirozené, tepelné izolace pomoci vzduchové
mezivrstvy.

Pfedni panel uchycen na pantech pro snadny
servisni pfistup k hlavnim komponentdm.

Electrolux Professional
www.electrolux-professional.cz
info.professional.cz@electrolux.com
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air-o-steam konvektomaty
air-o-steam® B
10xGN2/1, PL

Elektro
Napéti:
268703 (AOS102GBG2) 230 V/IN ph/50/60 Hz
PF¥ikon: 1 kW
Doporucené zapojeni pfes samostatny jistic.
Plyn
Plynovy vykon: 153405 Btu/hod (45 kW)
Napojeni plynu ISO 7/1 - prdmér: 1/2" MNPT
Zemni plyn
Jmenovity tepelny vykon: 153405 BTU/h (45 kW)

Spotieba plynu (G20) minmax:  0.29 - 1.71 m¥h
Voda:

Napojeni "SV": 3/4"
Napojeni upravené "SV": 3/4"
Doporucena tvrdost vody: <3°dH
Tlak: 1.5-4.5 bar
Odpad "D": 1"/4

V pfipadég, Ze zafizeni je instalovdano v blizkosti tepelné citlivych
ploch a materidld (napt. dievény ndbytek apod.) je doporu¢eno
zachovat minimdalni bezpeénostni odstup 150mm od takovych
materidld.

Zafizeni smi/musi byt instalovdno pouze v souladu s platnymi
technickymi a bezpecnostnimi pfedpisy a normami a pokyny
uvedenymi v ndvodeé k instalaci a obsluze zafizeni.

Electrolux doporucuje pro spravnou funkci stroje testovat kvalitu
vody a pfipadné pouzit zafizeni pro jeji Upravu.

Kapacita:

Kapacita: 10xGN2/1 nebo 20xGN1/1
Hlavni informace

Vnéjsi rozméry, Vyska 1058 mm

Vnéjsi rozméry, Sirka 1208 mm

Vnéjsi rozméry, Hloubka 1065 mm

Netto vaha: 192.95 kg
PFepravni vdha: 227 kg

Pfepravni objem: 1.79 m?

Pocet/typ rosto 10 - 2/1 Gastronorm
Roztec¢ vedeni plech: 65 mm

C€

air-o-steam konvektomaty
air-o-steam® B 10xGN2/1, PL

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech

bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.

2014.0.27
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Extra prislusenstvi

Slu¢ovac tahu k digestofi pro PNC 640415
plynové konvektomaty 10xGN2/1. O

Slu€¢ovac je nezbytny pfi instalaci

digestofi (640793 - 640794).

Nerezovd AlSI1304 digestof nad PNC 640793
konvektomaty air-o-system 10 GN2/10

podélnég, bez ventildtoru. Je

nezbytné pouzivat slu¢ovac tahu

(640415) pfi instalaci plynovych

konvektomatu.

Nerezovad AlSI304 digestor nad PNC 640794
konvektomaty air-o-system 10 GN2/10

podélng, s ventilatorem a vihkostni

sondou pro automatickou regulaci

otacek, vE filtrd. Je nezbytné

pouzivat slu¢ovad tahu (640415) pfi

instalaci plynovych konvektomatu.

Zmékcovac byl navrZzen specidlné PNC 921305
pro konvektomaty od kapacity O

6xGN1/1 a vySe. Nastaveni

regenerace v rozmezi jedenkrat

denné az po jedenkrat za tyden.

Pracovni tlak mezi 2,8 a 5 bard.

Maximdlni protok 1800 I/hod.

Teplota pfivodni vody mezi 4°C do

49°C. Mnozstvi zmékcené vody je

odvislé od tvrdosti pfivadéné vody

podle némeckeé stupnice: 17°- 2100 L;

22°-1900 L; 27°-1800 L; 33°- 1700 L

Zafizeni pro dezinfekci ndplné PNC 921306
zmékZovacu pro konvektomaty O

(921305)

Sada kolecek pro podestavbu PNC 922003
konvektomatd 6x1/1, 10x1/1 a O

10x2/1GN.

Sada 4 stavitelnych nohou pro air- PNC 922012
o-steam 6&10x1/1GN O

Nerezovy rost GN 1/1 - sada 2 kusd, PNC 922017
pro parni konvektomaty U

Sada 2 rodtd (GN1/1) na peceni PNC 922036

celych kurat - jeden rost az pro 8 O
kusU kufat o normované vaze 1.2kg

Vedeni plechd pro podestavbu PNC 922041
10xGN2/1 - air-o-steam O
Zavazeci vozik pro konvektomaty  PNC 922042

air-o-steam 10GN2/1 O
Zavdazeci klec (v&. kolecek) - PNC 922043
10xGN2/1 - rozte¢ 65mm O

Zavazeci klec (v&. kolec¢ek) - PNC 922045
8xGN2/1 - rozte¢ 80mm O

Vodici liziny pro zavdzeni klece PNC 922047
konvektomatd 10xGN2/1 a madlo O

pro manipulaci s kleci

Termoizolacni pldast pro klec air-o- PNC 922048
steam 10xGN2/1 O
Banketovd klec na talife pro PNC 922052
10xGN2/1 (kapacita 51 talift do O

proméru 310mm), rozte¢ 75mm

air-o-steam konvektomaty
air-o-steam® B
10xGN2/1, PL

Zavazeci klec (vE&. kole¢ek) na 8 PNC 922067
pekarskych plecht 40x60cm (rozted O
80mm) - pro konvektomaty 10xGN2/1

Sada pro napojeni externich nddob s PNC 922169
detergenty na myci systém O
konvektomatd

Sprcha pro konvektomaty - pro bo¢ni  PNC 922171 0

montdz ke konvektomatdm, vhodna pro
v8echny typy konvektomatud

Rost GN 2/1 - 2 kusy, AISI 304 PNC 922175
O

Tukovy filtr pro konvektomaty 10xGN 1/1 PNC 922178
a GN 2/1 O

Plech (600x400x38), perforovany v 5ti PNC 922189
faddch (napf. pro 5 baget), hlinikovy se O

silikonovou antiadhezni vrstvou.

Plech (400x600x20), uzavieny ze viech PNC 922190
4 stran, perforovany, hlinikovy g

Plech (400x600x20), uzavieny ze viech PNC 922191 0
4 stran, plny, hlinikovy

Otevfend podestavba s vedenim na PNC 922198
GN ndadoby, pro konvektomaty Air-O- [

Steam T0xGN2/1

Drzdk detergentd - ur¢eno pro montdz PNC 922209
na zed

DrZzdk na detergenty, pro instalaci na PNC 922212
otevfenou podestavbu konvektomatd O

Skfinovd podestavba pro PNC 922234
konvektomaty 10xGN2/1 (vodici vsuny v O

cené)

Slu¢ovac tahu pro plynove PNC 922235
konvektomaty s bojlerovym vyvijenim [0

pary i pro ndstfikove s ISG systémem.

Prdmér vystupni napojovaci trubky -

200mm.

Vyhfivand podestavba se zvlhéovanim, PNC 922238
pro konvektomaty 10x2/1GN.
UzpUsobeno pro GN (vodici vsuny v
cend)

Fritovaci koSe (sada 2 kus0) pro
konvektomaty

Filtr elektroniky pro podélné PNC 922247
konvektomaty velikost 10xGN2/1. Pro [

pouziti konvektomatu v obzvldsté
znecisténeém prostfedi napf. moukou
nebo tuky.

Tepelné odstinéni ovlddaciho panelu
konvektomatd 10xGN2/1

Systém dvoustupriového otevirdni dvefi PNC 922265

PNC 922239
O

PNC 922252
O

pro konvektomaty s podélnym a
uklddanim GN nddob (pro 6x1/1 az

10x2/1)

Rost na peceni celych kufat, GN1/1 - az PNC 922266
pro 8 kusu kufat o normované vaze O

1.2kg na jeden rost

HACCP sada konektor® specifikace PNC 922275
RS485 (vnitfni konektor - kabel - vnéjsi O

konektor) pro napojeni na systém
Electrolux EKIS HACCP (pfip. HACCP
System tietich stran).

air-o-steam konvektomaty
air-o-steam® B 10xGN2/1, PL

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech

bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.

2014.0.27
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Sada pro konverzi plynovych PNC 922277
konvektomat® ze standardniho O

provedeni (Zemni plyn G20mbar) na

LPG (propan-butan).

Montdazni sada pro napojeni PNC 922283
konvektomatd na odpadni trubku o [

prdméru 50mm. Uréeno pro

konvektomaty 6&10x1/1GN a

10x2/1GN.
Sada pro pevné ukotveni nohou k  PNC 922320
podlaze, resp. pracovni desce. O

Primdrné uréeno pro instalace v
pojizdnych vozech, na lodich apod.

Rost (GN) se 3esti grilovacimi PNC 922325
jehlicemi. Ulozeni jehlic pFicné. O
Sada 6 grilovacich jehlic pro pficné PNC 922328
uloZeni. O

GN nddoba s vypustnim ventilem,  PNC 922329
GN1/1-H40mm O

Sada kolecek pro konvektomaty PNC 922336

10xGN2/1 O
Volcano Smoker - vlozka pro uzeni vPNC 922338
konvektomatech O
Vodni nano-filtr pro konvektomaty PNC 922344
10xGN2/1, 20xGN1/1T a GN2/1. O

Pfedpokladand charakteristika
pfivodni vody: pitnd voda bez
volnych chloriny, teplota 8° az 15°C,,
pH mezi 2 az 12, max. tvrdost 2000

ppm.

Reverzni osmoéza pro konvektomaty PNC 922345

10xGN2/1, 20xGNI1/1 a GN2/1. O

Zpétny ventil (dle normy EN 1717)  PNC 922347
O

Viceucelovy hdk PNC 922348
O

air-o-steam konvektomaty
air-o-steam® B
10xGN2/1, PL

air-o-steam konvektomaty
air-o-steam® B 10xGN2/1, PL

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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